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NOTRE HISTOIRE
25 Janvier 2006… 

C’est sous la houlette de l’enseigne Gaby Pizza que la Pizzeria du Campus a 
vu le jour !

Année après année, Philippe et Mickaël ont su conserver l’authenticité de leurs 
pizzas tout en développant le restaurant.

Sur place, à emporter ou à livrer, Père et fils vous offrent un large choix de piz-
zas,  salades, plats cuisinés et formules pour satisfaire vos envies au 

maximum.
Laissez vous tenter par nos desserts 100% fait maison.

Notre pâte à pizza est fabriquée à partir d’un mélange de farine type 00 et de 
farine 5 céréales 100% bio, et pétrie tous les matins.

Pizza Campus vous accueille au sein de ses deux salles ainsi qu’en terrasse, 
dans un cadre moderne et confortable. 

Nous vous proposons une carte garantissant la fraîcheur et l’originalité de nos 
produits.

Ouvert midi et soir du lundi au vendredi et uniquement le soir, le samedi.
Ouvert le dimanche soir uniquement à emporter

Toute l’équipe vous remercie pour la confiance que vous nous accordez ou 
que vous nous accorderez…
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NOS FORMULES

FORMULE CAMPUS                
   ½ Pizza au choix   +  ½ Salade au choix

FORMULES PIZZA DUO                
   2 Parfums sur la même Pizza !!! Au choix parmi nos 50 variétés de Pizzas

FORMULE BAMBINO
  Pour les enfants de -12 ans  Sirop à l’eau + *½ pizza au choix + 1 boule de glace + 1 surprise

PLAT DU JOUR               
   Servi uniquement le midi et selon suggestion du Chef

Pizza Du Moment
   Demandez votre Pizza d’excellence ! 

*Pizza au choix : mozza, jambon mozza, merguez, forestière, dauphinoise, 4 fromages
Autres pizza : Supplément 2€
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VERTE                          5.90

CAPRESE                     
  Tomate Mozzarella di bufala basilic

DAUPHINOISE                                                                                                  
 Salade Verte Tomate Oeuf Jambon Gruyère Noix

CHÈVRE CHAUD                 
  Salade Verte Tomate Lardons Toast Chèvre 

GRENOBLOISE                             
   Salade Verte Tomate Roquefort Noix

BRESSANE (Uniquement le midi)              
  Salade Verte Tomate Foie de Volailles Croûtons 

ADRIATIQUE                                
Salade Verte Tomate Saumon fumé Thon Crevette 

SAUMON RAVIOLES                
  Salade Verte Tomate Saumon fumé Ravioles frits

NIÇOISE                      
  Salade verte Tomate Pomme de Terre Haricot vert Oeuf Thon Anchois Marinés 
  Poivrons

ITALIENNE                 
  Salade Verte Tomate Jambon cru Tomate confite Parmesan Mozzarella di bufala 

CAESAR                                   
  Salade Verte Tomate Poulet Tomate confite Parmesan Mozzarella di bufala 

MARCELLINE                  
  Roquette Toast de St marcellin rôti au miel Jambon cru 

BURATINA                 
  Roquette Tomate cerise Burrata Vinaigre Balsamique

LES SALADES NOS PLATS CUISINéS

LASAGNE                     11.30
  Sauce bolognaise, mozzarella, crème          

GRATIN D’AUBERGINE                  11.30
  Sauce bolognaise, aubergine, mozzarella, parmesan, crème 

GRATIN DE RAVIOLES NATURE, BLEU OU SAUMON            10.90

GRATIN DE TARTIFLETTE                   11.90
  Oignons lardons reblochon pomme de terre crème et emmental  

GRATIN VEGETARIEN                  11.90
  Courgette aubergine parmesan tomate pomme de terre mozzarella oignons

RISSOLE 
 Calzone frit à la viande hachée                    12.50

PANZEROTTE
 Calzone frit mortadelle tomates confites mozzarella fior di latte                   12.90 
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Nos gratins sont fait maison et accompagnés 
d’une salade
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11.90

11.90
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12.90

CHOISISSEZ VOTRE 
ASSAISONNEMENT :

VINAIGRETTE MAISON 
OU HUILE D’OLIVE
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9.50
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LES PIZZAS LES PIZZAS
TRADITIONNELLES :TRADITIONNELLES : SPeCIALITeS :FROMAGeRES :

BLANCHES :

RAVIOLES :

CALZONES :

MARITIMES :

JAMBON MOZZARELLA  10.90
  Jambon Mozzarella 

MARGUARITA                     9.90
   Mozzarella fior di latte Basilic

ROQUEFORT SUPRÊME                  12.90
  Jambon Champignons Emmental
  Roquefort Noix Crème

LOMBARDE                 13.90
  Crème Tomates confites Roquette 
  Mortadelle Mozzarella di Bufala Parmesan

SAUMON RAVIOLES                  14.50
  Saumon fumé Ravioles Mozzarella Crème   

CLASSICO                       12.90
  Jambon Champignons Emmental 
  Mozzarella Persillade Crème

ÉPINARD                        12.90
  Épinard Chèvre Oeuf Emmental Crème Persillade

ESCARGOT                        13.90
  Escargot Ravioles Mozzarella Crème 
  Persillade 

FLAMMEKUECHE                             12.10
  Lardons oignons Oeuf Crème Mozzarella
 

RAVIOLES                               13.90
  Champignons Ravioles Mozzarella Crème      
   Persillade

FROMAGÈRE                      13.90
  Ravioles, Roquefort Crème Chèvre
   Mozzarella

NORVÉGIENNE                   13.90 
  Saumon fumé Crevettes Emmental 
  Mozzarella Crème 

REGINA      11.90
  Jambon Champignons Mozzarella 

ROQUEFORT              10.90
   Roquefort Emmental Crème

CHÈVRE MIEL                           13.90
  Chèvre Miel Noix Crème

CARCIOFI                          13.90
  Crème de Carciofi Tomate cerise Artichaut      
   Mozzarella Basilic

INDIA                           13.90
  Poulet Poivrons Sauce curry Emmental          
  Crème

VEGETARIENNE       12.50
  Champignons Oignons Poivrons Aubergine       
   Mozzarella

HAWAÏENNE                         12.90
  Jambon Champignons Mozzarella Ananas      
  Crème

KEBAB                          13.90
  Viande de Kebab Oignons Tomate cerise           
   Emmental Persillade Crème

PARMA                          13.90
  Jambon cru Tomate cerise Mozzarella 
  Roquette Parmesan

BUFALINA                         13.90
  Mozzarella di Bufala Tomate cerise 
  Mozzarella Basilic

PESTOLINA :          14.50
   Pesto verde Basilic Tomates confites
   Mozzarella fior di latte Amandes effilées
   Stracciatella Pecorino Sarde

TEX MEX         12.90 
  Jambon Chorizo Poivrons Emmental

TEXANE         12.90 
  Viande hachée Emmental Oignons Œuf 
MOUSSAKA        13.90 
  Viande hachée Aubergine Mozzarella 
   Persillade

FORESTIÈRE           10.70
  Champignons Emmental Crème 

3 FROMAGES                             11.50 
  Emmental Mozzarella Gorgonzola Crème      

THON SUPRÊME                           13.90 
  Thon Oignons Mozzarella Câpres Crème 
  Persillade

CHEF       12.90
  Jambon Champignons Emmental 
   Mozzarella Anchois salés 

4 FROMAGES                       11.90 
  Emmental Mozzarella Roquefort Chèvre Crème

NAPOLITAINE                    10.90 
  Anchois salés Mozzarella

DAUPHINOISE                 11.60
 Lardons Œuf Emmental Crème 

5 FROMAGES                            12.50 
  Emmental Mozzarella Roquefort Chèvre 
  Gorgonzola Crème 

PISSALADIÈRE                     11.70 
  Anchois salés Oignons Mozzarella 
SICILIENNE                    11.40 
  Anchois Marinés Câpres Mozzarella 
FRUITS DE MER                    13.90 
  Moules Crevettes Calamars Encornets 
  Seiches Mozzarella Crème Persillade

ORIENTALE               12.90
  Merguez Emmental Mozzarella 
  Oignons Poivrons Crème

4 SAISONS                        13.40
 Jambon Champignons Emmental 
 Poivrons Artichaut Crème Olives

CHORIZO CHÈVRE   12.90
 Chorizo Chèvre Emmental 
  Mozzarella Crème

PIZZAÏOLA     12.90
 Champignons Lardons Emmental 
 Oignons Chèvre Persillade

TARTUFA                                         14.50
  Jambon à la truffe Mozzarella Fior di latte
  Roquette Huile de truffe

SPIANATA                                 14.50
  Spianata picante Mozzarella Fior di latte
  Poivrons Stracciatella Huile d’olive

Pizza 33 cm 
SUPPLÉMENT GRANDE TAILLE 40 CM : 4,50€

Ingrédients supplémentaires : 
33cm : 1,20 € - 40cm : 1,80 €

PIZZA DU MOMENT          14.90€
TARTIFLETTE                 13.90
  Lardons oignons pomme de terre Reblo-
chon Emmental Crème Olives
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VOTRE PAUSE DÉJEUNER EST LIMITÉE ? 

LORS DE VOTRE PROCHAINE VISITE : RÉSERVEZ, COMMANDEZ À 
L’AVANCE VOS PLATS ET, 

PRENEZ LE TEMPS DE DÉGUSTER NOS FABULEUX DESSERTS 
100% FAIT MAISON

RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT 
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Affogato : boule vanille, chantilly, 
crumble, café expresso

Les desserts 

Composez votre coupe

100% fait maison

Les crèmes glacées Les sorbets

Les glaces 

Crumble aux pommes Tarte au citron meringuée
Fondant au chocolat Tiramisu
Mousse au chocolat Profiterolles :         1 chou 

2 choux
3 chouxPanna cotta : fruit rouge, miel 

ou chocolat

Supplément coulis ou crême fouettée : 0.90

Café Gourmand
Fromage blanc
nature ou fruits rouges

Vanille intense 
de Madagascar

Chocolat 
et ses morceaux

Noix de coco

Café pur 
arabica

Menthe 
chocolat

Marron 
à la crème de marron 

de l’Ardèche

Caramel
beurre salé

Rhum* raisins 
macérés

Citron vert
et ses zestes

Mangue 
exotique

Fraise intense

Chartreuse
des Pères

 Chartreux

Nougat 
de Montélimar

Stracciatella

6.20 6.50
6.50 6.20
5.90 4.50
5.90

3.80 5.10 6.40

7.50
4.90

6.00
7.50

Dessert du moment 6.50

5.50
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Porto / Suze / Kir (mûres, cassis ou peche)                  

Soft 33cl  :  

Coca, Coca zero, Coca cherry, Oasis, Sprite, 
Orangina, Fuze tea (25cl), Fanta Orange, Schweppes Agrum, 
Perrier, San Pellegrino (50cl), Vittel (50cl) 
San Pellegrino 1l

Tomate / Fraise / Multifruit / ACE  

Sirop a l’eau  :                            

Diabolo  :                                

Bieres pressions  :              25 cl  50 cl

Carlsberg Blonde                                 

biere du moment                           

Desperados
                                               

Alcools :

Pastis / Ricard / Martini (rouge ou blanc)                       

Whisky / Gin / Vodka / Aperol spritz                                             

Rhum :

Six Saints : Caribbean Rum               

Roble : Viejo extra Anejo - Venezuela  

Zaka : Trinidad Rum                

Rhum Zacapa 23

Digestif :

 Chartreuse Verte           
GET 27 / Limoncello / Poire / Grappa / Genepi 

PAGO   :  

3.80

3.20 

3.80

3.80

8.00

9.00

9.00

11.00

4.80

5.50

6.50

Bieres 33cl : 4.50

4.10 7.90

4.90 8.90

8.00

7.00

Mont blanc (blonde,
rousse ou blanche, IPA) 

6.50

4.80



LES vins & champagne

BUISSON DES GRIVES                                                     

 - Côtes du Rhône - Rouge AOC 2020 - Laudun Chusclan Vignerons F30200 Chusclan

VIEUX CLOCHER                                  

- Côtes du Rhône - Rouge AOC 2020 - Arnoux & fils 84190 Vacqueyras

CHIANTI                    

- Villa Cardini - Rosso DOC 2021 - Imbottigliato da ENOI - Bardolino - Italia

Hautes cotes de nuits  

 - Bourgogne - Rouge AOC 2021 - «Les Dames Huguettes» - Nuiton Beaunoy

L’r du temps

 - Vin de pays du Var - Rosé IGP 2022 - Côtes d’Azur Wine Sélection 83490 Le Muy

CAP DES PINS                     

- Côtes de Provence - Rosé AOP 2022 - Les Maitres Vignerons de la Presqu'ile de St-Tropez - Gassin - Var  

«M» DE MINUTY           

 - Côtes de Provence - Rosé AOC 2022 Minuty S.A. 2491 Route de la Berle 83580 Gassin

CUVeE OReLIE            

- Vin de pays de l’Ardèche - Blanc IGP 2020 - Vignerons Récoltants Ruoms Ardèche

DOMAINE DE JOY                 
   - Côtes de Gascogne - Blanc IGP 2020 -  Domaine de Joy St André

Champagne :           

- Maison de vigneron - cuvée sélection - Brut
Chassenay d’arc    

 20.9014.70    7.70 4.70

14.909.505.503.50

4.90 7.90 14.90  21.90

7.30 13.30 25.30  39.90

3.50 5.50 10.50 14.90

4.70 7.70 14.70 21.90

5.90 14.90 25.90 36.90

3.90 6.90 12.90 17.90

4.70 8.90 14.90 21.90

69.00

au verre pichet 25cl pichet 50cl bouteille 75clles rouges

au verre pichet 25cl pichet 50cl bouteille 75clles rosees

au verre pichet 25cl pichet 50cl bouteille 75clles blancs

 Bouteille 75cl
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